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Petits dejeuners e 0 a 115

310¢
onfiture artisanale 360€

t éinl r.:hm:nlat chaud + nrmssant. .
',nr.tjus ‘orange pressé %

hé ou chocolat chaud - croissant, confits
le et jus d'orange pressé - 2 eufssurle pla
gl isde lard fin, pain et beum




2080¢€
(salade mixte recouverte de thon, anchois, tomates, concombres,
haricots verts, oignons rouges, ceuf dur, olives et pommes de terre)

2080¢
(salade mixte recouverte de tranches de chévre et de pommes
caramélisées au miel, tomates, concombres, oignons rouges et fruits secs
et vinaigrette au miel)

20,80€
(salade frisée recouverte de lardons déglacés au vinaigre
de framboise puis crémés, ceuf poché, tomates,
pignons rouges et croiitons)

20,80¢€

(salade mixte recouverte de poulet croquant, parmesan, anchois,
tomates, oignons rouges, croditons et vinaigrette César maison)

(végétarienne) 19.80¢€
(salade mixte recouverte de pommes, raisins, noix, céleri branche,
concombres, haricots verts et vinaigrette au yaourt)

2380¢€
(salade mixte recouverte de scampis et sésame, saumon fume, tomates,
oignons rouges et vinaigrette au citron)

+320€




Enirees
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: de charcuterie coupée minute | 1580¢€
0ignams, cornichons et salade unmnusée

Rll!ettes de nucﬁ 1580¢€
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Carte enfant

ou
ou
ou
(125gr de beeuf haché, salade, tomates, cheddar et ketchup)

(125¢gr de beeuf haché)

1220¢€
1520€
1520€
1380€
1380€
1380¢
16.80¢
1580€
1740¢
17.40¢

1380¢€

+350€



Plats sur temre

Filet pur de Boeuf .
accompagné de légumes de saison

Cotealos _
accompagnée de légumes de saison

Entrecdte de beeuf selon arrivage
accompagnée de légumes de saison

Filet de cheval, accompagné d'échalotes poélées
et [égumes de saison

Escalope de veau panée accompagnée
de salade composée

Cordon bleu de veau pané accompagné
de salade composée

“Le troncon” de travers de porc facon “Kamado®
cuit 6h abasse température
accompagné de légumes de saison

Nos sauces maison comprises

Béarnaise émulsionnée minute
Poivre vert creme
Champignons creme
Roquefort

Beurre maitre d'hotel

Chiliconcarne :
accompagné de blé et de salade composée

Souris d’agneau, cuit 7h a basse temc,:éra_lure,
accompagnée de blé et de légumes de saison

Jambonneau caramélisé miel et moutarde de Tierenteyn
al'ancienne et salade composée  béarnaise

Magret de canard, abricots, miel et moutarde
accompagné de légumes de saison

Vol-au-vent tout en tradition
et salade composée

Foie de veau aux échalotes
accompagné de légumes de saison

Cassoulet a notre facon,
canard confit, saucisse de Toulous ,
saucisson de jambon, lard et haricots de Soisson

——r
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-de 11ha14h30 de 18ha23h

Tartare de boeuf haché minute,
condiments et salade composee

Carpaccio de beeuf tranché minute gami de roquette,

tomates séchées, copeaux de parmesan,
creme de vinaigre balsamique et huile de basilic

Accompagnements compris
@ Frites belges (pommes de terre luxembourgeoises)
»

@ cuites avec amour 2 fois comme il se doit

Croquettes de pommes de terre
Pommes de terre persillées
(..._-‘.; Purée de pommes de terre




Plats dans I'eau

Goujonnettes de poisson sauce tartare maison
et salade composée

La truite meuniére aux amandes, beurre noisette
et salade composée : ,
Provenant des étangs de La Strange a Hompré

Pavé de saumon grillé,
béarnaise émulsionnée minute,
accompagné de légumes de saison

Pavé de cabillaud gratiné au parmesan,
accompagné de légumes de saison

La célébre sole d’Ostende 500gr - 600gr
beurre noisette et salade composée

Homard entier de notre vivier 500gr - 600gr,
poché, petits [égumes et beurre blanc

Homard entier de notre vivier 500gr - 600gr fagon paélla
Accompagnements compris

Frites belges (pommes de terre luxembourgeoises)
cuites avec amour 2 fois comme il se doit
Croquettes de pommes de terre

Pommes de terre persillées

Purée de pommes de terre

Tagliatelles fraiches maison aux scampis et vongoles

LA AEee)  %ole

e —— —

Pilons de poulet, cal(a®&Chgrize moules, gambas,
scampis, palourdes, ... S8 -
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Cocottes du Mouton Noir...

G 2080¢
G 2080¢
G 2580¢
—/4

— T : - 2580¢

\€%1@“\> —— %
G \1!\ de, > 26.80¢€
G d v 2680¢€
G e 2480¢

B“mers ACCOMPAGNES DE SALADE, SAUCE ET FRITES MAISON
Dolly Burger

cote hisjru




. Nos spécialités (@

2540¢
38,00¢

19.80€

2080€
2080¢

e Vil 48,00¢

(du 01/10 au 31/12) 2180¢

(du 01/10 au 31/03) 2580€

Ilelglan Chimay Burger

burgu chic"

. }' 25,6%



- e 11h a 23h

Desserts

Assiette de 4 fromages, fruits secs,
raisins et salade composée

Sabayon maison

sans glace
avec une boule de glace

Café liegeois a boire a la paille

Mousse au chocolat maison et sa chantilly
Créme brillée

Brownie maison, amandes et noisettes, _
caramel au beurre salé et sa boule de glace a la vanille

Tarte Tatin maison et sa boule de glace vanille
Café gourmand

Thé gourmand

Irish coffee
(le meilleur compromis entre le dessert, digestif et café)

S1VOUS ETES AI.LERGIquE

EVITEZ LE CHOC ANAPHYLACTIQUE
demandez la carte IIll|I[|I.IEIlT les E||EI'QEIIES presents
dans nos [I|315

1. Arachides et produits a base d'arachides,

2.Céréales contenant du gluten (3 savoir blé, seigle, orge, avoine,
épeautre, kamut ou leurs souches hybridées) et produits a base de ces
céréales,

3. Crustacés et produits a base de crustaces,

4 Lait et produits a base de lait (y compris le lactose),

5. (Eufs et produits a base d' ceufs,

6. Poissons et produits a base de poissons,

1. Soja et produits a base de soja,

8. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration supérieure a 10
mg/kg &ou 10 mg/litre (exprimée en S02),

9. Céleri et produits & base de céleri,

10. Fruits a coque, a savoir amandes (Amygdalus communis L),

noisettes (Corylus avellana), noix (Juglans regia), noix de cajou

(Anacardium occidentale), noix de pécan (Carya illinoiesis), noix du
Brésil (Bertholletia excelsa), pistaches(Pistacia vera), noix
de Macadamia et noix du Queensland (Macadamia ternifolia)
et produits @ base de ces fruits,

11. Graines de sésame et produits a base de graines de sésame,

12. Graines de lupin et produits a base de graines de lupin,

13. Mollusques et produits a base de mollusques,

14. Moutarde et produits a base de moutarde.




(Glace ;ranille, chocolat, fraise, fruits, noix, raisins a I'alcool, chantilly)
[.3 huu.les de giaﬁe vanille, chocolat chaud, chantilly)

[3:h.uules de glace chocolat, chocolat chaud, chantilly)

(3 huule§ de éiaue vanille, caramel, brésilienne, chantilly)

[2.huﬁles de glace vanille, boule chocolat, chantilly, chocolat chaud)

(2 boules de sorbet citron vert, vodka)

[Glaue.vanilla, cll'mmlat chaud, chantilly)

[Gia::e uanil'la, ﬂamhé&s au Granﬂ Marnier)
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320¢
6,20€

950¢
9,50¢
950¢
9,50¢
1020¢€
1020¢

100¢€

180¢
180¢
160¢€

1320¢€




BTL.
Crémant de Luxembourg Dom. Clos des Rochers,Brut ~ 10,80€ 58,00¢
Crémant de Luxembourg Dom. Clos des Rochers, Brut Rosé 10,80 € 58,0'[‘]"8

Tous deux régulierement distingués dans les concours internationaux pour leur haut
niveau qualitatif. Ceux-ci représentent I'un des meilleurs crémants luxembourgedis.

Champagne Brut A. Leboeuf Sélectionné parle Mouton Noir 12,00€ 70,00€

Le nez est intense et la bouche se montre suave et longue, une tres belle expression du cepage.

Chardonnay “Cote Haute” Dom. de Luc .

Elégante cuvée Bio qui offre une nez fin et complexe sur des notes
beurrées et de fruits exotigues. Longue finale légerement vanillée.

Riesling Nussbaum Grand Ter Cru Dom. Clos des Rochers  7,10€ 38,00€

Un vin flatteur et délicat, d’'une grande finesse avec des notes
de fleurs blanches. Exemple incontournable du savoir-faire luxembourgeois.

Sancerre Dom. Girault 980¢€ 5250¢€

Tres fruité et gourmand. La bouche est droite et se termine
sur une note minerale et legerement saline.

6,80€ 37,00¢ ‘

Macon Vergisson “Sur la Roche” Dom. Saumaize 9.80'c 52I50€
Au nez ce Chardonnay respire la finesse avec ses notes de fruits blanes.
Au palais, rondeur et fruits s’assemblent harmonieusement.

Muscat de Beaumes de Venise Dom. de Fenouillet .
(Vin Doux Naturel)

Robe etincelante, un nez puissant et complexe de fruits exotiques
gt de Muscat. Une bouche ample se terminant sur un festival d’ardmes...

10,00€ 53100¢€

Cotes de Provence “Les Papilles” Dom. Gueissard el 006
Un joli nez de pamplemousse, de péche et de grenadine.
Une bouche généreuse et charnue. L'expression du rosé gourmand et aromatig

T Rouoe Passion
Terres des Truffes. Terraventoux e F0e

Grenache et Syrah. Apporte une belle combinaison d’épices et de friits
pour les amoureux du Grand Cotes du Rhane. Le compagnon ideal pour
nos charcuteries artisanales

Cotes du Rhone “ Les P'Tits Gars” €l® 1806 42006
Dom. de I'Oratoire Saint Martin
Domaine incontournable du paysage rhodanien. Vin de partage et d&@
Il'y a ala fois de I'amabilité, de la fougue et une énergie incroyable 8

Bordeaux “Ronan By Clinet” 1806 42006
Ce seduisant Merlot revele un nez tres aromatique sur des todGhES
de cerise, de framboise, de cassis et agrémenté de poivre dotX et g
Une bouche douce et fruitée complétée par de fines épices. '

Bourgogne Couvent des Jacobins, Louis Jadot Q006 G006

Souplesse, fruité et nervosité, 100% Pinot Noir.

Terrasses du Larzac “Les Carlines” Mas Haut Buis 810 SSOIB0[cR5250/c
Senteur de garrigue. Une bouche ronde de saveurs fruit@es entre
e cassis et la myrtille.Vin tout en séduction et en plaigif



